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No-Bake Cheesecake

Zukaden:

100 g Butterkekse, 50 g Butter
geschmolzen, 1 Ef3| Zucker (optional),
250 g cremigen Frischkdse,

2 Ef3| Staubzucker 1 Tl Zitronenabrieb
Saft von je 1/2 Zitrone und Orange

1 Tl Vanillezucker, 120 ml Sahne,

40 ml Aperol, 120 ml Prosecco,

80 ml frisch gepresster Orangensaft,
3 Bl Gelatine

Butterkekse mahlen oder mit dem Schnitzelklopfer fein
klopfen und mit der Butter mischen. Auf 12 Papier- B W
cupcakeférmchen verteilen, festdriicken und kaltstellen.

Wdhrenddessen alle Zutaten (ausgenommen Sahne) AM M ERER

fiir die Cheesecakefiillung kurz mixen. Sahne cremig Schlafen « Wohnen.... ciufach gut Besaten!
aufschlagen und unter die Frischkdsemischung heben.
Auf den Keksboden verteilen und wieder kiihlen.

Gelatine in kaltem Wasser einweichen. Sekt und g“% QW@W,
Orangensaft erwdrmen, die Gelatine darin auflésen &,(,V\@ p@@/\a/ KGAW

und dann den Aperol dazugeben. Abkiihlen lassen und
auf den Cheesecakes verteilen. Mindestens zwei

Stunden ktihlen, dann kénnen die Toértchen auch schon
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genossen werden!



